
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

_FRUITS DE MER - Mariscos_  

 

Crevettes bouillies 100 grs. – Quisquillas     14.00 €  

 

Coques vapeur 100 grs. – Berberechos      8.00 €  

 

Moules vapeur (ration) – Mejillones      10.00 €  

 

Couteaux grillés 100 grs. – Navajas      8.00 € 

 

Coquilles Saint-Jacques grillées unité. – Zamburiñas    4.50 € 

 

_SALADES - Ensaladas_  

 

Saumon et crevettes à la sauce rose - Salmon   19.00 €  

 

Balsamique au jambon et fromage en tranches    19.00 €  

 

Tomate à la ventrèche de thon - Ventresca    18.00 €  

 

Rôtis aux anchois (Escalivada)     17.00 € 

 

_TAPAS_  

  

Salade russe - Rusa                         6.00 €  

 

Salade de Fruits de mer à la sauce rose - Noruega               6.00 € 

  

Le « Manzanares »                          6.00 €  

 

Fromage frais grillé aux anchois et à la tomate                   6.00 €  

 

Millefeuille de fromage frais et foie frais 

grillé à l’oignon caramélisé et confiture de tomates             6.50 € 

 

Croquettes Ham or Cod or Boletus Unid.            2.30 €  

 

Shrimp Pancake – Tortita Camaron 2.30 € 

 

_RATIONS_  

 

Jambon ibérique de bellota – Jamon  24.00 € 

 

1/2 Jambon ibérique de bellota – 1/2 jamon 14.00 €  

 

Longe de gland ibérique - Lomito  20.00 € 

 

Battered Brains - Sesos 12.00 €  

 

Calmar pané - Calamares 14.00 € 

 

Oeufs de racó – Huevos Raco  

(Avec pommes de terre, p.padrón, jambon et œuf)  14.00 €  

 

Pommes de terre avec All i Oli  8.00 €  

 

Artichauts au jambon et copeaux de foie - Alcachofas  17.50 €  

 

Oeufs brouillés aux cèpes, jambon – Revuelto  14.00 €  

 

Fèves sautées au jambon et foie gras - Habitas 14.00 € 



  

 

 

 

 

_POISSONS_ - Pescados_  

 

Morue aux oignons – Bacalao                                           22.00 €  

 

Turbot sauce ibérique – Rodaballo al Horno                      22.00 € 

 

Thon grillé au sel Maldon – Atun Plancha                           19.50 €  

   

_VIANDES_ – Carnes_ 

 

Plume de porc ibérique aux pommes de terre – Pluma        20.00 € 

 

Faux-filet de veau foie – Solomillo Foie                              29.00 €  

 

Faux-filet de veau découpé à l’ail – Solomillo Ajetes           28.00 €  

  

Bifteck de boeuf – Vaca Vieja al plato                                30.00 € 

 

_RIZ_  (De deux personnes) - Arroces_                           

 

Riz Porc ibérique aux légumes – A. Lagarto              18.00 € Ration  

 

Riz au porc et légumes – A. Magro                          18.00 € Ration  

 

Paella fruits de mer – A. Marisco                             19.00 € Ration  

 

Riz au thon et oignons – A. Atun y Cebolla             18.50 € Ration 

 
 

_PETITS SNACKS_ - Montaditos_   

 

Racó (confiture de bœuf, foie gras et tomates)  5.20 €  

 

Taverna (aloyau ibérique, aubergine et oignon poché)  5.10 €  

 

Navas (poitrine de poulet, poivron, tomate et mayonnaise)   5.10 €  

 

Pintxo Archenero  5.30 €  

(Sobrasada, poivron, œuf de caille, sauce et jambon)  

 

Mini burger de bœuf au foie gras et à l’oignon  5.30 €  

 

Luceros (aloyau ibérique à la sauce roquefort)  4.90 €  

 

Anchois à la tomate - Anchoas  4.00 €  

 

Jambon Ibérique - Jamón  4.50 € 

 

Faux-filet à la truffe – Solomillo con Trufa                            10.00 € 

 

_DESSERTS_ 
 

Gâteau au nougat – T. Turron  7.00 € 

 

Créme aux oeufs - Flan  5.00 €  

 

Cheesecake – Tata Queso  6.00 € 

 

Gâteau au citron – T. Limon 7.00 €  

 

Tiramisú  6.00 € 

 

Glace à la vanille – H. Vainilla 5.00 € 

 

Nougat Glace – H. Turron  5.00 €  

 

                                                                          

                                                             TAXES INCLUSE            

               


